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Tarkastuksen perusteet

Valvontasuunnitelman mukainen tarkastus

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toiminnalle on laadittu asianmukainen kirjallinen omavalvontasuunnitelma, joka on tarkastettavissa
elintarvikehuoneistossa. Viimeisin paivitys maaliskuussa 2024.

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston rakenteiden ja tilojen kunto on hyva.

2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyévalineiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kalusteiden (kaapistot, tydskentelytasot jne.), laitteiden(uunit, liedet jne.) ja tydvalineiden(astiat,
leikkuulaudat, veitset jne.) soveltuvuus ja riittdvyys toimintaan naéhden on kunnossa. Kalusteiden,
laitteiden ja tyovalineiden pinnat ja osat olivat ehjia. Astiapesukoneen toimivuutta seurataan
saanndllisesti mittaamalla ja kirjaamalla vesien lampdtiloja.

Tarkastuksessa I6ydettiin koristeellisia keittiovalineita, jotka purettiin. Toimivasta keittiosta ei saa loytaa
tarpeettomia esineitd, jotka keraavat polya.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tilojen yleisilme oli puhdas ja tavarat olivat hyvassa jarjestyksessa.
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3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tydvalineiden puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston pinnat, kalusteet, laitteet ja tyévalineet ovat puhtaita.

3.5. Haittaelainten torjunta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Haittaelaimia tai niihin viittaavia merkkeja ei ollut havaittavissa. Tuhoeldintorjunnasta vastaa
ulkopuolinen yritys ( Pihaportti - vastuu henkild Tuomisen Yrio). Keittitlla kaytdssd muurahaisrasioita,
hydnteisten kulkureitill&.

3.6. Jatehuolto

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Jatehuolto on vaatimusten mukainen. Jateastioiden saanndllisesta tyhjennyksestéa huolehditaan.
Jéateastiat olivat puhtaita.
Lassila ja Tikanoja Oy (L&T) kerda keittion jatteet 1 krt/viikko.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.1. Henkildkunnan tydtapojen hygieenisyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunta huolehtii késihygieniasta, myds tydvaiheiden valilla.

4.3. Tybvaatteet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunnan tydvaatetus on asianmukainen (paahine, tyéasu ja jalkineet, sekéd suojakasineet).

4.4. Henkildkunnan terveydentilan seuranta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkil6t, joiden tiedetaan tai epaillaan kantavan elintarvikkeiden vélityksella tarttuvaa tautia, eivat
kasittele elintarvikkeita tai oleskele mistédan syysta elintarvikkeiden kasittelyalueella
elintarvikehuoneistossa, jos on olemassa suoran tai epasuoran saastumisen vaara.

Asian hoitaa Mehilainen.

4.5. Henkildkunnan perehdytys, opastus ja koulutus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Omavalvonnalla on nimetty vastuuhenkilo ja hanet on riittavasti koulutettu tehtavaan. Soile Levokoski
opasti keittion henkilokuntaa. Janne Vihervirta aloitti keittiossa 6.03.2024 ja ryhtyi parantamaan
esikatseluvirheita ja tekem&an merkintdja vanhoihin ja uusiin [ampdtilansaatomittauksiin. Kirsi
Kankaanpaa aloitti 2.04.2024.

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikealan toimija on varmistanut, etta jokaisella pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita
kasittelevalla tyontekijalla on Ruokaviraston mallin mukainen hygieniapassi (Janne Vihervirta ja Kirsi
Kankaanpaa).

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA
5.1. Elintarvikkeiden kasittelyn yleinen hygienia ja riskinhallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toiminnassa noudatetaan vaatimuksia sekd omavalvontajarjestelméassa maaritettyja toimintatapoja
riskien hallitsemiseksi.

5.5. Kaarimisen ja pakkaamisen hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden kaariminen ja pakkaaminen toteutetaan hygieenisesti toimintaan soveltuvassa tilassa.
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6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmasséa sdilytettavien elintarvikkeiden lampdtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden sailytysolosuhteiden ja elintarvikkeiden lampétilat olivat lainséadéannon rajoissa.
Omavalvonnan mukaiset mittaukset on tehty ja kirjattu viikoittain.

6.6. Pakasteiden ja jAadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden sailytysolosuhteiden ja elintarvikkeiden lampétilat olivat lainsdadanndn rajoissa.
Omavalvonnan mukaiset mittaukset on tehty ja kirjattu viikoittain (-20;-22C).

10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET
10.1. Erilléén pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Allergioita ja intoleransseja aiheuttavien aineiden erillaan pito ja ristikontaminaation hallinta ovat
vaatimusten mukaisia. Asiakas saa lisétietoja tuotteiden allergeeneista kysyttaessa.

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastuksella tutkittiin keskuskeittion toimittamaa ruokalistaa, josta l6ytyivat tarvittavat tiedot, lihan
alkuperamaata lukuun ottamatta. Tarkastuksella keskustelimme siita, ettd keskuskeittitta voisi infotta
lihan alkuperamaan lisdamisesta esimerkiksi lounaslistaan.

14. PAKKAUS- JA ELINTARVIKEKONTAKTIMATERIAALIT
14.1. Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikekontaktimateriaalien soveltuvuutta tarkastettiin kdytdsséa olevien kertakayttokasineiden osalta.

Késineissa oli malja-haarukka -tunnus, joka kertoo soveltuvuuden elintarvikekayttéon.

17. ELINTARVIKKEIDEN TUTKIMUKSET

17.1. Naytteenotto ja omavalvontatutkimukset

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Pintapuhtausnéytteita otetaan kaksi kertaa vuodessa omavalvontasuunnitelman mukaisesti, vastuussa
Ruokapalveluesimies Janne Vihervirta, naytteet otetaan Hygicult. Viimeinen nayte otettu 24.4.2024.
18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO

18.1. Oiva-raportin esillapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Oiva-raportti on asetettu esille siten, ettd se on asiakkaiden helposti havaittavissa, myds yrityksen
nettisivuilla (29.11.2023).

Sovelletut sddnnokset

Maa- ja metséatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta (318/2021)
Elintarvikelaki (297/2021)

Yleinen elintarvikeasetus (EY N:o 178/2002)

Elaimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus (EY) N:o 853/2004

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta
Yleinen elintarvikehygienia-asetus 852/2004/EY

Maksu 200,00 €
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Maksuperusteet

Liedon ymparistéterveydenhuollon taksa §54/13.12.2023

Valvontamaksun muutoksenhakuohje

Lasku lahetetaéan erikseen myéhemmin.

Tarkastaja Vlad Rosu
VALVONTAELAINLAAKARI
+358504390355
vlad.rosu@lieto.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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